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ENTRADAS Creme de castanhas e salteado de portobello
ESCOLHA 1 OPCAO Sopa de couve-flor com crumble de avelé torrada
Mil-folhas de salm&o fumado e caramelizado de cebola roxa
Mozarela fresca com folhas de presunto e uvas glaceadas

PRATO PRINCIPAL | OPCOES DE PEIXE:

ESCOLHA 1OPCAO Bacalhau confitado com estufado de favas e chourico

Robalo com camaréo e tapenade de azeitona, batata salteada
e grelos ao alho

Peixe-galo aos aromas de citrinos e coentros, esmagada de
abodbora, tomate cherry e molho cremoso de acafréo

OPCOES DE CARNE:

Naco de porco em crosta de broa de milho, puré de grdo-de-
bico, espargos salteados e molho de mostarda antiga

Peito de peru sous-vide, gratinado de batata, confitado de
tomate e molho de porto

Frango recheado com castanhas e ameixa macerada, sobre
salteado de cogumelos, tortilha de batata e molho teriyaki

Sablé de macé e creme de améndoa, gelado de pistacio
SOBREMESAS Cheesecake com molho de chocolate e morangos

ESCOLHA 1 OPCAO "
Bolo de cenoura e creme de queijo, frutos vermelhos e

ganache de chocolate
Tarte merengada com geleia de limao

BEBIDAS Aguas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja
Vinhos selecdo Real Marina Hotel & Spa

CAFE E CHA

ADD-ONS | 1prato principal - 9€/PESSOA
Bebidas superiores (inclui Welcome drink) - 9€/PESSOA
Bar aberto Thora - 16€ /PESSOA | Bar aberto 3 horas - 25€/PESSOA

(Gin, Rum, Vodka, Licores e Cerveja e Vinho)

Os nossos pratos podem conter frutos de casca rija, sementes ou vestigios de alimentos que podem provocar alergias ou intolerancia
alimentar. Se necessitar de informacéo sobre a composicéo detalhada dos pratos, consulte, por favor, os nossos colaboradores antes
de efectuar o pedido. IVA incluido.

Inclui organizag¢do e acompanhamento do evento, decoragdo natalicia das mesas e sala, sistema de som (mediante disponibilidade)

Estacionamento gratuito (mediante disponibilidade).
Propostas de animag¢do mediante pagamento adicional. IVA incluido a taxa legal em vigor.

INFORMACOES E RESERVAS * T 289 091 300 | E eventos.olhao@realhotelsgroup.com

N6¢
buflet Classic

ENTRADAS Variedade de paes e manteigas

Polvo confitado com batata e ovo

Empada de galinha com abdbora

Lombo de atum, tomate, pepino, alcaparra e vinagrete de manga
Salgados

SALADAS Variedade de alfaces, tomate, cenoura, pepino, pimento,
cebola roxa, beterraba, azeitonas marinadas

Caprese

Bacalhau com grdo e coentros

Boulgour com legumes assados e hortela

Molhos: cocktail, tartaro, vinagrete

Limao e pickles

SOPA Caldo verde com chourig¢o
ESCOLHA 1 OPCAO Creme de abdbora assada com coentros

MASSAS Penne “Al Pesto *
VEGETARIANAS Fusilli Napolitano

RO A TeboAe Farfalle com molho de cogumelos

PRATOS QUENTES Peito de peru com crumble de enchidos e puré de castanhas
ESCOLHA 10PCAO Pernil de cordeiro assado com colorau

Escalopes de porco com cogumelos e molho mostarda

Bacalhau com grelos e broa de milho aromatizado com alho

Medalhdes de salmdo com azeitonas e alcaparras

Dourada corada com camardo e molho de acafréo

ACOMPANHAMENTOS Batata assada com alho
Legumes assados
Arroz de acafrdo com tomate cherry

SOBREMESAS Bolo-rei, rabanadas, sonhos, tronco de Natal, azevias de batata
doce, mousse de chocolate, torta de améndoa, bolo bolacha,
Salada de fruta

BEBIDAS Aguas minerais, sumos, refrigerantes e cerveja
Vinhos selecdo Real Marina Hotel & Spa

CAFE E CHA

ADD-ONS | 1prato principal - 9€/PESSOA
Welcome drink - 6€/PESSOA
Bar aberto Thora - 16€ /PESSOA | Bar aberto 3 horas - 25€/PESSOA

(Gin, Rum, Vodka, Licores e Cerveja e Vinho)

Prazos de cancelamento e penaliza¢des: Cancelamento até 1 més antes do evento - penalizacéo de 50% do valor total da reserva.
Cancelamento entre 30 dias e 15 dias antes do evento - penalizagdo de 75% do valor total da reserva
Qualquer cancelamento durante os 14 dias antes da data do evento, sera debitado na sua totalidade.

Reserva e garantia do evento: Para confirmagao do evento tera de ser efectuado um pagamento de 50% do valor total da reserva, ndo
reembolsavel, e os restantes 50% até 14 dias antes do evento. A factura final s6 sera emitida apés pagamento total e apds o evento.




