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Sobre

NÓS Com uma vista privilegiada sobre o Parque Natural da Ria Formosa, uma das sete maravilhas de Portugal, o Real Marina Hotel & Spa é um 
verdadeiro refúgio 5 estrelas, em Olhão, que explora e dá a conhecer um Algarve diferente e tranquilo.

Composto por 144 quartos e suites, modernos e sofisticados, todos com varandas para relaxar, o hotel oferece ainda 2 restaurantes e 2 bares, duas 
piscinas exteriores com vista para a Ria e uma piscina interior, integrada no Real Spa Therapy, o nosso espaço dedicado ao bem-estar.

Apenas a 15km do Aeroporto de Faro, o Real Marina Hotel & Spa, dispõe de uma diversidade de espaços, cobertos ou ao ar livre, com serviços 
totalmente personalizados e adaptados a todo o tipo de eventos, sociais ou corporativos. ​
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Salas

VENUES

▪ 15 salas multifuncionais

▪ Capacidade máxima da maior sala - 700 pessoas / plateia

▪ Luz natural na maioria das salas

▪ Aluguer de material audiovisual (valores sob consulta)

▪ Ligação de internet wireless e de banda larga

▪ Garagem com 50 lugares

▪ Serviço de catering

▪ Decoração (valores sob consulta) 
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M E N U S

M E N U  A

C O C K T A I L

(escolha 3 opções de canapés da seleção)

Espumante | Sumo de laranja | Água mineral | Refrigerantes

E N T R A D A

(escolha 1 opção de sopa ou salada da seleção)

P E I X E  O U  C A R N E

(escolha 1 opção de peixe ou carne da seleção)

S O B R E M E S A

(escolha 1 opção de sobremesa da seleção)

B E B I D A S  A  A C O M P A N H A R  A  R E F E I Ç Ã O  

Vinho branco e tinto da Seleção Real Marina

Água mineral | Refrigerantes | Cerveja | Café

D I G E S T I V O S | 1 hora de bar aberto

Whisky novo

Vinho do Porto

Licores nacionais

// 110 € por pessoa

IVA INCLUÍDO À TAXA EM VIGOR
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M E N U S

M E N U  B

C O C K T A I L

(escolha 4 opções de canapés da seleção)

Espumante | Martinis (Rosso e Bianco) 

Sumo de laranja | Água mineral | Refrigerantes

E N T R A D A

(escolha 1 opção de sopa ou salada da seleção)

P E I X E

(escolha 1 opção de peixe da seleção)

C A R N E

(escolha 1 opção de carne da seleção)

S O B R E M E S A

(escolha 1 opção de sobremesa da seleção)

B E B I D A S  A  A C O M P A N H A R  A  R E F E I Ç Ã O  

Vinho branco e tinto da Seleção Real Marina

Água mineral | Refrigerantes | Cerveja | Café

B U F F E T  D E  C E I A

Tábua de queijos com mel e bolachas, sortido de minifrituras (pastéis de bacalhau, rissóis e 

croquetes), fruta laminada (abacaxi, melão, laranja, mamão e uvas) e sobremesas tradicionais 
(pastéis de nata, torta de laranja, pudim de café e banoffee)

D I G E S T I V O S | 1 hora de bar aberto

Whisky novo

Vinho do Porto

Licores nacionais

// 165 € por pessoa
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M E N U S

S E L E Ç Ã O  P A R A  E S C O L H A  

C A N A P É S  F R I O S

Espetada de búfala e tomate cereja com pesto

Vol-au-vent de queijo e salmão fumado

Tâmara envolta em bacon
Crepe de presunto e queijo da Serra

C A N A P É S  Q U E N T E S

Pastel de bacalhau com maionese de alho

Bolinha de alheira com molho BBQ
Queijo de cabra gratinado com mel em tostinha

Mini chamuça vegetariana

C A N A P É S  D O C E S

Mini pastel de nata

Queijinho de figo

Queijinho de amêndoa

Brigadeiros

Carpaccio de novilho com rúcula, pesto e lascas de parmesão

S A L A D A S

Camarão em sésamo sobre puré de ervilhas, crocante de beterraba
Folhado de salmão fumado, caramelizado de cebola roxa, saladinha de 

verduras e seu vinagrete
Queijo Chèvre gratinado com mel e tomilho em tosta, geleia de maçã

S O P A S

Creme de marisco com tosta de alho e coentros

Sopa de peixe e marisco à algarvia
Creme de ervilhas com presunto crocante

Sopa de cogumelos com creme de nata e cebolinho

P E I X E S

Lombo de bacalhau meia cura confitado em azeite, sobre esmagada de grão e
grelos salteados

Robalo com camarão, risotto de lima e espargos verdes
Filete de dourada em crosta de azeitona preta, polenta de amêijoas e coentros
Tranche de Corvina ao vapor de citrinos, sobre cama de vegetais Braseados e molho de 

camarão e açafrão

C A R N E S

Lombo de novilho braseado com tomilho, gratin de batata com queijo da serra, pontas
de vegetais glaceadas

Lombinho de porco assado, crumble de alheira, polenta de camarão com coentros
e molho de vinho do Porto

Lombo de javali grelhado, batata tortilha, vegetais salteados e molho madeira e alecrim
Perna de pato confit servida com risotto de cogumelos Portobello e molho agridoce
de laranja

S O B R E M E S A S

Brownie de chocolate e nozes com gelado de nata e frutos vermelhos
Cúpula de chocolate, mousse de queijo, crumble de frutos vermelhos
Sablet de maçã e frutos do bosque, gelado de baunilha de nata e areia de pistáchio

Tiramisù com ganache de chocolate e geleia de morango
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M E N U  C R I A N Ç A S

E N T R A D A

(escolha 1 opção)

Creme de legumes

Creme de abóbora

Salada de tomate e bolinhas de mozarella fresca

Salada de frango grelhado com abacaxi e milho doce

P R A T O  P R I N C I P A L

(escolha 1 opção)

Filete de dourada corado com arroz e legumes salteados

Bife de novilho grelhado com batatas fritas e salada de tomate

Filete de robalo corado com arroz e salada de verduras

Panado de frango com arroz e batatas fritas

S O B R E M E S A

(escolha 1 opção)

Mousse de chocolate

Taça de gelados 3 sabores (morango, chocolate e baunilha)

Cheesecake

Bolo de chocolate

// 20 € por criança
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T Á B U A S  D E  Q U E I J O  E  E N C H I D O S

Tábua de queijos, mel e bolachas

// 180,00 € | 1 unidade | 30 pax

Tábua de enchidos e variedade de pães

// 135,00 € | 1 unidade | 30 pax

B U F F E T  D E  S O B R E M E S A S

Pudim café

Cheesecake
Baba de Camelo

Torta de laranja

Banoffee

// 14,00 € | por pessoa

T A P A S  N A  M E S A

Azeitonas marinadas

Cenoura algarvia

Saladinha de polvo

Queijo fresco
Chouriça caseira assada

Camarão cozido

Mini pastéis de bacalhau

Mini rissóis de camarão

Molho cocktail
Molho tártaro

// 12,00 € | por pessoa

S U P L E M E N T O S

S U P L E M E N T O  D E  P R A T O  E X T R A

// 15 € | por pessoa

C A M A R Ã O  C O Z I D O

// 12 € 

C E S T O S  D E  M I N I  S A L G A D O S

Mini empada de frango | 25 unidades

// 28,00 €

Mini rissóis de camarão | 25 unidades

// 15,00 €

Bolinha de alheira | 25 unidades

// 27,00 €

Mini pastel de bacalhau | 25 unidades

// 15,00 €

Mini coxinha de frango | 25 unidades

// 20,00 €

IVA INCLUÍDO À TAXA EM VIGOR



12

S U P L E M E N T O S

P R O V A  D O  M E N U  D E  C A S A M E N T O | Para 2 pessoas

C A N A P É S

(escolha 5 opções da seleção)

E N T R A D A

(escolha 2 opções de sopa ou entrada da seleção)

P E I X E  O U  C A R N E

(escolha 2 opções de peixe ou de carne da seleção)

S O B R E M E S A

(escolha 2 opções de sobremesa da seleção)

B E B I D A S  A  A C O M P A N H A R  A  R E F E I Ç Ã O  

Vinho branco e tinto da Seleção Real Marina

Água mineral | Refrigerantes | Cerveja | Café

// 110 €

IVA INCLUÍDO À TAXA EM VIGOR



O F E R T A S  E  S E R V I Ç O S  I N C L U Í D O S

Organização e acompanhamento do evento

Ementas e seating plan

Quarto para preparativos da noiva no dia do casamento (sujeito a disponibilidade do hotel)

Noite de núpcias com kit de boas-vindas romântico, acesso à piscina interior, sauna e banho turco.

Jantar a dois no primeiro aniversário

N O T A S

Neste hotel não são permitidos serviços de catering exteriores, sendo todas as comidas e bebidas da nossa inteira responsabil idade. 

Possibilidade de confecionar menus para as crianças ou outras dietas especiais.

Facultamos contactos de diversos serviços relacionados com o casamento como música, animação, babysitting, convites, decoração, entre outros.

Qualquer tipo de animação a ser contratada pelo cliente deverá ser informado ao hotel, assim como os meios e logística envolvida, para que a mesma seja

analisada e autorizada pela direcção do hotel.

O hotel reserva-se o direito de alterar, mediante aviso prévio, algum prato das seleções aqui apresentadas para responder à sazonalidade / disponibilidade

dos respetivos produtos.

Os nossos pratos ou bebidas podem conter frutos de casca rija, sementes ou vestígios de alimentos que podem provocar alergias ou intolerância alimentar.
Pedimos por favor que informe o hotel mediante confirmação de um serviço.



R E A L  M A R I N A  H O T E L  &  S P A

Av. 5 de Outubro - 8700-307 Olhão - Portugal

Tel. (+351) 289 091 300| Fax.  (+351) 289 091 301

E-mail: eventos.olhao@realhotelsgroup.com

Coordenadas para GPS: Latitude 37° 1.436 N Longitude -7° 50.901 W

Equipa de coordenação de grupos e eventos

Ana Soares – ana.soares@hoteisreal.com
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