
REAL MARINA HOTEL & SPA
* * * * * 

AV. 5 DE OUTUBRO | 8700-307 OLHÃO

T_ (+351) 289 091 300 | F_ (+351) 289 091 301

E_ eventos.olhao@realhotelsgroup.com

REALHOTELSGROUP.COM

REAL RESTAURANTE

ALMOÇO BUFFET - 25 DE DEZEMBRO 
LUNCH BUFFET - 25TH OF DECEMBER

O almoço será servido das 12:30 às 15:30. 

Lunch will be served from 12:30 pm to 3:30 pm

Crianças | Children:

0 – 5 anos: gratuito | 6 - 12 anos: 50% de desconto 

0 – 5 years old: free | 6 - 12 years old: 50% discount

* Bebidas incluídas da selecção do Hotel: vinho branco e tinto, água 

mineral, sumos, refrigerantes e cerveja

* Drinks included from Hotel  selection: white and red wine, mineral water, 

soft drinks and beer

€ 49,00 | Preço por pessoa - Bebidas incluídas * 
Price per person – Drinks included *

ENTRADAS | STARTERS

Salada de polvo à Algarvia | Algarve style octopus salad

Salada Grega com azeitonas| Greek salad with olives

Salada de pasta com ervilhas, enchidos, tomate e hortelã| Pasta salad with green peas, cold cuts, tomato and mint
Salada de salmão fumado com alcaparras| Smoked salmon salad with capers

Salada de orelha de porco assada e cebolinhas| Roast pork salad with chives

Selecção de alfaces, cenoura ralada, tomate, pimento, pepino, beterraba, milho, cenoura algarvia, azeitonas 

marinadas, pickles, cebolinhas e limão| Lettuces selection, grated carrot, tomato, peppers and  cucumber, beet, corn, 

algarve style carrot, marinated olives, pickles, chives and lemon

Molho de cocktail, molho de barbecue, sweetchilli, molho tártaro, vinagrete de vinho branco e vinagrete balsâmico |

Cocktail sauce, barbecue sauce, sweetchilli, tartar sauce, white wine vinaigrette and balsamic vinaigrette

Selecção de salgados | Selection of savouries

Quiche vegetariana | Vegetarian quiche

Tábua de queijos e bolachas | Selection of cheese and crackers

Selecção de pães e broa | Selection of bread and cornbread

SOPA | SOUP

Caldo-verde | Cabbage soup

PRATOS PRINCIPAIS | MAIN DISHES

Pasta com molho de cogumelos| Pasta with mushrooms sauce

Posta de bacalhau assado com azeite de alho| Grilled codfish with garlic olive oil

Bifes de atum de cebolada e coentros| Tuna steak with onion and coriander

Supremos de pintada em cama de cogumelos salteados e molho Brandy| Guinea fowl breast with sautéed 

mushrooms and Brandy sauce

Lombo de porco assado com castanhas e cebolinhas| Roasted pork loin with chestnuts and onions

ACOMPANHAMENTOS | SIDE DISHES

Arroz Pilaf | Pilaf rice

Batata à padeiro| Traditional roasted potatoes 

Legumes salteados | Sautéed vegetables

SOBREMESAS | DESSERTS

Torta de batata doce| Sweet potato roll 

Cheesecake | Cheesecake

Tronco de Natal | Christmas cake

Trouxas de ovos | Egg puf pastry

Sericaia| Traditional Alentejo dessert

Tarte de amêndoa | Almond tart

Bolo-rei | Traditional Christmas Portuguese cake

Salada de fruta | Fruit salad

Seleção de fruta | Fruit selection


